
useA

kullanmak17.

whiskDscoopCserveBsliceA

rpmakıç

B

16.

sprinkle

preheat

slatmakı19.

putDrollC

sprinkleBpourA

serpmek18.

rollDC

A

slicemix

karmakıç14.

dumplingsthesealDasidesetC

placeBrollA

A

D

serve place

C

roastBpreheatA

tmakısıönceden15.

spreadDremoveC

B

stretch B soak

wrapBpreheatA

sarmak23.

spreadDsliceC

dumplingsthesealBpour

C

A

remove seal

COOKING

rollDrinseCsliceBscoopA

koymakilekepçe24.

dumplingstheD

dökmek22.

stir

şpiirmek/çevirerekşpindaırıf20.

shapeDseasonC

irmek (et, tavuk)

A

DputCspreadBpourA

kapatmak

koymak

wrapDremoveC

shapeBroast

21.

METHODS-2

ıı

stirA

(çorba)rmakıtışkar5.

spreadDsoakCmixB

B

stretch

put pour

7.

removeDpourC

asidesetBrinseA

koymakkenara6.

rollDC

yerle

A

4.

şgeniuzatmak,2.

rinseDplaceCserveBpourA

etmekservis1.

letmek

sürmek

A B

rollDwhiskCscoopBstirA

yuvarlamak3.

mixDstretchC

removeuse

ştirmek

A

BmixA

rmakıtışkar11.

useDmixCwrapB

sprinkle

season

C D

bohçalarhamur13.

stretchDmixCshapeBserveA

ekillendirmekş12.

wraproast

A

katmakbaharat

A

durulamakkamak,ıy8.

placeDremoveC

dumplingsthesealBseason

remove B rinse

C

10.

sprinkleDdumplingsthesealC

n

usesliceA

dilimlemek9.

roastDwrap

B

Name:

Choose the best answer.


