
Ünite -3

1 26

a) servis etmek b) sağlıklı c) kişniş d) dolmalık biber a) fırında pişirmek (unlu yiyecek)b) önceden ısıtmak c) doldurmak d) püre yapmak

2 27

a) karıştırmak b) uzatmak, genişletmekc) servis etmek d) nane yaprağı a) tepsi b) rende c) kıyma d) sıcak

3 28

a) karışım b) zor c) bal d) fırın tepsisi a) uzun saplı tencereb) dökmek c) tuz d) ısıtmak

4 29

a) ana b) karides c) uzun saplı tencered) Teksas-Meksika mutfağı a) biftek b) ıslatmak c) kimyon d) safran

5 30

a) pudra şekeri b) yoğurmak c) doğramak d) terbiye etmek a) yeşillik / ot b) yarım c) fırında pişirmek (unlu yiyecek)d) bastırmak

6 31

a) kırmızı biber b) ana c) mutfak (yemek kültürü)d) tat / lezzet a) kızartmak b) fajita (Meksika yemeği)c) su d) dolmalık biber

7 32

a) nazikçe b) havuç c) ezmek / parçalamakd) yarım a) çıkarmak b) fırın c) pudra şekeri d) ince

8 33

a) kesmek b) keskin c) midye d) tost a) nane yaprağı b) nefis, leziz c) sürmek d) ekmek kırıntısı

9 34

a) toz kırmızı biber b) süzgeç c) serpmek d) köfte a) dondurucu b) sıcak tutmak c) vanilya esansı d) tavuk suyu

10 35

a) kaşık b) yağ c) dilimlemek d) baharat a) bastırmak b) biftek c) safran d) serpmek

11 36

a) adım b) terbiye etmek c) altlık d) peynir a) süt b) tortilla (lavaş) c) sosis d) şeker

12 37

a) Teksas-Meksika mutfağıb) fırın c) yuvarlamak d) kiraz a) pudra şekeri b) fajita (Meksika yemeği)c) kişniş d) tepsi

13 38

a) çırpmak b) tutam c) tencere d) yağlı a) soymak b) tavuk suyu c) biftek d) karıştırmak

14 39

a) balık b) çorba c) yoğurmak d) kaşık a) ılık b) şahi tukra (Hint tatlısı)c) karıştırmak d) yuvarlamak

15 40

a) ünlü b) kırmak c) servis etmek d) eklemek a) eritmek b) domates sosu c) parça d) yumuşak 

16 41

a) hamur b) baharatlı c) birleştirmek d) yarım a) fırında pişirmek (unlu yiyecek)b) tepsi c) karides d) ekmek

17 42

a) un b) buharda pişirmekc) pasta hamuru d) sağlıksız a) nane yaprağı b) kenara koymak c) doldurmak d) süzmek

18 43

a) sağlıklı b) maya c) yaprak d) tanınmış a) et suyu b) tortilla (lavaş) c) kolay d) yıkamak, durulamak

19 44

a) çatal b) zencefil c) denemeye değerd) tost a) yeşillik / ot b) karışım c) dolmalık biber d) biftek

20 45

a) şurup b) örtmek, sarmak c) ay çöreği / kruvasand) baharat katmak a) altlık b) uzun saplı tencerec) yağlı d) pişirme yöntemi

21 46

a) üzüm b) kızartma tavası c) sütlü d) dondurucu a) kuruyemiş b) ekşi c) dolmalık biber d) yumuşak

22 47

a) zencefil b) çırpmak c) yüzey d) oklava a) baharatlı b) kurutulmuş c) süzmek d) sağlıksız

23 48

a) tortilla (lavaş) b) malzeme c) un d) ekşi a) yerleştirmek b) tabak c) terbiye etmek d) sebze

24 49

a) yağ b) kepçe ile koymakc) kırmak d) keskin a) kiraz b) karıştırmak c) karpuz d) çorba

25 50

a) pudra şekeri b) sebze c) tatsız d) buharda pişirmek a) eritmek b) sebze c) pudra şekeri d) yoğurmak
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